
 

  



 

  

Jantar de Consoada 
24 DE DEZEMBRO DE 2017 

 

 

WELCOME DRINK 

 

BUFFET DE FRIOS 

Saladas simples e compostas 

Molhos variados 

Variedade de queijos nacionais e estrangeiros 

Enchidos regionais 
 

QUENTES 

Creme de legumes 

Farfalle com mexilhão, amêijoas, tomate fresco e ervas aromáticas 

Bacalhau lascado em azeite virgem e crosta de amêndoa e coentros 

Perú recheados com tâmaras e frutos secos 
 

SOBREMESAS 

Sobremesas tradicionais da época 

Fruta fresca 
 

BEBIDAS 

Água mineral, Vinho branco e tinto (sugestão do Hotel), refrigerantes e café 

 

 

 
Preço por pessoa | 26€ 

Crianças: 4-12 50% 

Horário: 19h30 – 22h00 

Valor inclui IVA à taxa legal em vigor 

 
 

Reservas | +351 210 020 400 
vendas.arts@viphotels.com 

 



 

  

 

 

 
 

Mede Natal 
GRUPOS DE 10 A 25 PESSOAS 

 

 

OPÇÃO 1 

Caldo verde com chouriço transmontano 
- 

Esmagada de bacalhau com broa e grelos ou 

Cabrito assado no forno à moda da Serra da Estrela 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

Preço por pessoa* | 30€ 
 

 

OPÇÃO 2 

Canjinha de galo Capão 
- 

Bacalhau à VIP Grand ou 

Lombo de porco recheado com misto de chouriços e cogumelos selvagens 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

 
*Os preços incluem vinho branco e tinto, águas, refrigerantes e cafés. Nota | Oferta de Bolo de Rei 


