
EMPRESAS

MENU DE NATAL



BUFFET DE SALADAS E FRIOS

BUFFET 1

 Saladas simples, Salada de grão com bacalhau e azeitona
Salada de feijão frade e vinagrete de pimentos

Salada de maçã com nozes e iogurte
Salada de lulas e seus pimentos, Maionese de frango com aipo

Fusilli de delícias com azeite d'ervas, 
Rissóis de camarão sob misto de alfaces, Agulhetas de frango à agridoce

Seleção de queijos regionais e pães diversos

PREÇO POR PESSOA
21

IVA incluído à taxa legal em vigor

RESERVAS
congressos.azores@viphotels.com

Mínimo 20 pessoas

BUFFET DE QUENTES
 Creme de alho francês

Bacalhau com natas gratinado
Escalopes de frango com laranja e passas

Legumes ao vapor - Arroz de legumes
Batata parisiense - Massa à Chef

 BUFFET DE SOBREMESAS
 Arroz doce, Rabanadas, Leite creme,

Tronco de Natal, Tarte de Amêndoa, Bolo rei, Salada de fruta

Vinho da casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café

PREÇO POR CRIANÇA (3-12)
10,50€



BUFFET DE SALADAS E FRIOS

BUFFET 2

Saladas Simples, Salada de Grão com Pimentos e Misto de Azeitona
Salada de Mozarela com Nozes, Salada de Salmão Fumado e Seus Rebentos

Salada César com Croutons e Queijo da Ilha, Pasta al Pesto com Tomate Cherry
Entrecosto Crocante com Amêndoa, Quiche Lorraine sob Rúcula

Agulhetas de Novilho à VIP, Seleção de Queijos Regionais e Pães Diversos

PREÇO POR PESSOA
24

IVA incluído à taxa legal em vigor

RESERVAS
+351 296 000 100 | congressos.azores@viphotels.com

Mínimo 20 pessoas

BUFFET DE QUENTES
Creme de Espargos com Ovo
Bacalhau Frito sob Inhame

Naco de Perca com Manteiga d’Ervas
Lombinho de Porco e seus Figos

Batata Paisana - Legumes à Francesa
Arroz de Côco - Massa à Chef

 
BUFFET DE SOBREMESAS

 Arroz doce, Rabanadas, Leite creme,
Tronco de Natal, Tarte de Amêndoa, Bolo rei, Salada de fruta

Vinho da casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café

PREÇO POR CRIANÇA (3-12)
12



BUFFET DE SALADAS E FRIOS

BUFFET 3

Saladas Simples, Salada de Polvo com Cebola Crocante
Salada de Frango com Nozes e Ananás, Salada de Cuscuz e Frutos Secos

Tártaro de Salmão com Funcho, Mousse de Bacalhau com Cebolinho
Crocantes de Alheira à Chef, Petiscos do Mar com Trio de Molhos

Rolo de Carne à Sésamo, Seleção de Queijos Regionais e Pães Diversos

PREÇO POR PESSOA
33

IVA incluído à taxa legal em vigor

RESERVAS
+351 296 000 100 | congressos.azores@viphotels.com

Mínimo 20 pessoas

BUFFET DE QUENTES
Creme de Abóbora com Amêndoa

Polvo à Lagareiro
Bacalhau Confitado à Bulhão Pato

Naco de Frango Crocante
Lâminas de Novilho com Alho e Louro
Legumes Salteados - Batata de Forno

Arroz de Amêndoa - Tortellini
 BUFFET DE SOBREMESAS

 Arroz doce, Rabanadas, Leite creme,
Tronco de Natal, Tarte de Amêndoa, Bolo rei, Salada de fruta

Vinho da casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café

PREÇO POR CRIANÇA (3-12)
16.50




