


 

 
 
 
 
 

Buffet de Fim de Ano 
Welcome Drink à chegada 

 

Frios 
 

Saladas Simples  

Atum Lascado com Pimento Assado e Manjericão 

Quinoa, Curgete e Mozarela Fresca 

Franguinho com Molho BBQ e Sésamo 

Polvo Confitado com Coentros e Tomate Bio 

Salada Niçoise 

Salada Coleslaw 

Salada César com Frango Frito e Queijo Velho 

Cesta de Camarão com Limão 

Mesa de Salgadinhos 

Mesa de Queijos e Pães

 

Quentes 
 

Creme de Marisco 

Bacalhau Assado com Pimentos e Azeitona 

Polvo Grelhado com Molho Verde e Galego 

Naco de Novilho com Molho de Vinho do Porto e 

Chalotas 

Lombo de Porco Assado com Maça e Alecrim 

Batata Fondant e Tomilho Limão 

Arroz de Passas - Legumes Salteados 

Raízes Assadas com Mozarela e Sementes de Abóbora 

 

 

Sobremesas 
 

Bolo rei 

Tarte de Limão Merengada 

Pavlova de Frutos Vermelhos 

Semifrio de Maracujá 

Tarte de Nata 

Pudim de Chocolate e Menta 

Profiteroles Recheados com Baunilha 

Coscorões 

Fruta Laminada 

 
Inclui: Vinho da casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café 

 

Preço: 70 EUR por pax 
Crianças (3-12 anos): 50% desconto 

Programa Fim de Ano (20h00 – 03h00) 
20h - 23h – Jantar Buffet com bebidas incluídas + Música Ambiente no Restaurante VIP 
23h - 03h – DJ no Restaurante Panorâmico/Rooftop 
24h00 - Passas e Espumante para brindar o Ano Novo 
01h - 02h - Ceia (bebidas não incluídas) no Restaurante Panorâmico/Rooftop 
03h00 – Encerramento 
 

Dress Code: Casual   Reservas: 296 000 100 | congressos.azores@viphotels.com 


