
 

  



 

  

Buffet I 
Mínimo 20 pessoas 

 

BUFFET DE FRIOS 

Saladas Simples 

Salada de Feijão-frade com Atum e Misto de Cebolas 

Salada de Grão com Bacalhau e Coentros 

Salada de Polvo e seus Pimentos 

Salada do Mar com Papoila 

Salada de Frango com Nozes e Ananás 

Maionese de Salmão e Alcaparras 

Mini Pastéis de Bacalhau 

Agulhetas de Frango à Sésamo 

Tábua de Queijos Regionais 

 

BUFFET DE QUENTES 

Creme de Abóbora com Espinafres 

Bacalhau com Misto de Pimentos 

Lombo de Porco Assado com Maçã 

Batata à Portuguesa - Legumes ao Vapor  

 Arroz de Manteiga - Massa à Chef 

 

BUFFET DE SOBREMESAS 

Tarte de Amêndoa 

Torta de Chocolate com Nozes 

Pudim de Laranja 

Rabanadas 

Salada de Fruta   

Bolo-rei   

 

BEBIDAS 

Vinho da Casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café 

 

Preço por adulto | 20€ 
Preço por criança (3-12 anos)| 10€ 

Valor inclui IVA à taxa legal em vigor 

 
Reservas | +351 296 000 100 

congressos.azores@viphotels.com 



 

  

Buffet II 
Mínimo 20 pessoas 

 

BUFFET DE FRIOS 

Saladas Simples 

Salada de Feijão-frade com Atum e Misto de Cebolas 

Salada de Grão com Bacalhau e Coentros 

Salada de Salmão Fumado com Rebentos de Soja 

Salada de Lulas e seu vinagrete 

Massada de Camarão com Molho Cocktail 

Torta de Bacalhau e Manjericão 

Perninhas de Frango à Agridoce 

Mini Rissóis de Camarão 

Seleção de Queijos Regionais 

 

BUFFET DE QUENTES 

Canja de Galinha com Aletria 

Bacalhau Assado com Crosta de Grão 

Espadarte Grelhado com Azeitona Desidratada 

Escalopes de Frango com Laranja e Mel 

Batata Parisiense – Legumes Estufados 

Arroz de Amêndoa – Massa à Chef 

 

BUFFET DE SOBREMESAS 

Tarte de Maçã e Passas 

Pavê de Chocolate Natalício 

Arroz Doce com Canela 

Cheesecake de Frutos do Bosque 

Salada de Fruta Tropical 

Bolo-rei   

 

BEBIDAS 

Vinho da Casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café 

 

Preço por adulto | 23€ 
Preço por criança (3-12 anos) | 11.50€ 

Valor inclui IVA à taxa legal em vigor 

 
Reservas | +351 296 000 100 

congressos.azores@viphotels.com 



 

  

Buffet III 
Mínimo 20 pessoas 

BUFFET DE FRIOS 
Saladas Simples 

Salada de Grão com Bacalhau e Coentros 

Salada de Polvo à VIP 

Salada de Queijo Fresco e Manjericão 

Massada do Mar com Ervas Finas 

Salada de Maçã com Frutos Secos e Iogurte 

Entrecosto Crocante à Oriental 

Croquetes de Salmão 

Mousse de Bacalhau com Pimenta Rosa 

Seleção de Queijos Regionais 

 

BUFFET DE QUENTES 

Creme de Camarão 

Bacalhau à Lagareiro 

Naco de Salmão Grelhado com Laranja 

Bifinhos de Novilho Lardeados com Bacon 

Peito de Peru com Molho de Figo 

 Batata Salteada - Legumes à Francesa  

Arroz Aromático - Massa à Chef 

 

BUFFET DE SOBREMESAS 

Bolo de Caramelo com Nozes 

Tarte de Chocolate com Crumble de Amêndoa 

Pudim de Côco e Canela 

Pavlova com Fruta da Época 

Salada de Fruta Exótica 

Bolo-rei 

BEBIDAS 

Vinho da Casa Branco e Tinto, Cervejas, Refrigerantes, Sumos, Águas e Café 

 

Preço por adulto | 33€ 
Preço por criança (3-12 anos) | 16.50€ 

Valor inclui IVA à taxa legal em vigor 

 
Reservas | +351 296 000 100 

congressos.azores@viphotels.com 
 



 

  

Menus de Natal 
GRUPOS DE 10 A 25 PESSOAS 

 

 

OPÇÃO 1 

Caldo verde com chouriço transmontano 
- 

Esmagada de bacalhau com broa e grelos ou 

Cabrito assado no forno à moda da Serra da Estrela 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

Preço por pessoa* | 30€ 
 

 

OPÇÃO 2 

Canjinha de galo Capão 
- 

Bacalhau à VIP Grand ou 

Lombo de porco recheado com misto de chouriços e cogumelos selvagens 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

 
Preço por pessoa* | 27.50€ 

 
Reservas | +351 210 435 000 


