
 

  



 

  

Almoço de Natal – Buffet 
Empresas 

 

 
Menu Vieira da Silva 

Sopa Juliana 
Laços com Fiambre e Ananás 

Lombinhos de Perca na grelha com Amêndoa 
Lombo de Porco Assado com Molho de Maça 

Buffet de Saladas Simples e Compostas 
Buffet de Doces e Frutas frescas 

Tábua de Enchidos / Tábua de Queijos 
Bebidas sem Álcool Incluídas 

Preço por pessoa |19€ 

 

Menu João Vaz 
Sopa Peixe 

Tagliatelle salteado com Legumes 
Bacalhau à moda de Braga 

Medalhinhas de Vitela Manteiga de Limão 
Buffet de Saladas Simples e Compostas 

Buffet de Doces e Frutas frescas 
Tábua de Enchidos / Tábua de Queijos 

Bebidas sem Álcool Incluídas 

Preço por pessoa | 21€ 

 

Menu Sousa Pinto 
Creme de Coentros 

Esparguete com Camarão e Tomate Cherry 
Lombinhos de Salmão no Sauté com Batata ao Vapor 

Cabrito no Forno com Ervas frescas 
Buffet de Saladas simples e Compostas 

Buffet de Doces e Frutas frescas 
Tábua de Enchidos / Tábua de Queijos 

Bebidas sem Álcool Incluídas 

Preço por pessoa | 23€ 

Suplemento de Bebidas Alcoólicas por Pessoa: 3.50 € 
Suplemento de Leitão Assado por Pessoa: 5 € 

Mínimo 20 Pessoas 

Valores incluem IVA á Taxa legal em Vigor 

 



 

  

 

Menus de Natal 
GRUPOS DE 10 A 25 PESSOAS 

 

 

OPÇÃO 1 

Caldo verde com chouriço transmontano 
- 

Esmagada de bacalhau com broa e grelos ou 

Cabrito assado no forno à moda da Serra da Estrela 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

Preço por pessoa* | 30€ 
 

 

OPÇÃO 2 

Canjinha de galo Capão 
- 

Bacalhau à VIP Grand ou 

Lombo de porco recheado com misto de chouriços e cogumelos selvagens 
- 

Buffet de sobremesas 

Doces Natalícios 

Salada de fruta 

Espelho de fruta da época laminada 

 

 

 
Preço por pessoa* | 27.50€ 

 
Reservas | +351 210 435 000 

 *Os preços incluem vinho branco e tinto, águas, refrigerantes e cafés. Nota | Oferta de Bolo de Rei 


