
 

  



  

  

Buffet de Fim de Ano 
31 DE DEZEMBRO DE 2017 

 

 

WELCOME DRINK 
 

FRIOS 

Saladas simples e compostas 

Molhos variados 

Variedade de queijos nacionais e estrangeiros 

Enchidos regionais 
 

QUENTES 

Creme de cenoura com basílico 

Fusilli com leite de coco, pimentos vermelhos e cogumelos 

Misto de peixes no forno com camarão e ananás grelhado 

(cherne, salmão e atum) 

Tornedó de porco confitado com especiarias e puré de maçã 
 

SOBREMESAS 

Sobremesas tradicionais da época 

Fruta fresca 
 

BEBIDAS 

Água mineral, refrigerantes, vinho tinto e branco (sugestão do Hotel) e café 

 

 

Preço por pessoa | 26€ 
Horário: 19h30 – 22h30 

Valor inclui IVA à taxa legal em vigor  

 

 

 
Reservas | +351 210 020 400 
vendas.arts@viphotels.com 

  



  

  

Almoço de Ano Novo 
1 DE JANEIRO DE 2017 

 

 

BUFFET 

Seleção de presunto e cana do lombo 

Saladas simples 

Saladas compostas 

Creme de abóbora com croutons de milho 
 

PEIXE 

Massada de bacalhau com camarão aromatizada com coentros 
 

CARNE 

Lombo de vitela com alperces e amêndoa 

Variedade de pizza 
 

SOBREMESAS 

Doces tradicionais 

Fruta laminada 

Tábua de queijos 
 

BEBIDAS 

Água mineral, vinho branco e tinto D. Ermelinda, refrigerantes e café 

 

 

 
 

 
Preço por pessoa | 30€ 

 
Reservas | +351 210 435 000 

 


