
 

 

Mínimo de 25 pessoas 

BUFFET DE NATAL PARA EMPRESAS 2021 

PRATOS PRINCIPAIS 
Esmagada de bacalhau com crumble de broa e grelhos ao alho 

Braseado de robalinho com legumes salteados em azeite de tomilho 
Tranche de salmão com molho de alcaparras e espargos verdes 

 
Assado de vitela com maçã caramelizada, batatinhas e legumes salteados 

Coxa de pato confitada com molho de laranja  
sobre esmagada de batata roxa e brócolos 

Peito de perú recheado com bacon e cogumelos selvagens acompanhado 
de juliana de legumes 

 

BUFFET DE FRIOS 
Saladas Simples; Salada de batata nova com crocante de bacon; 

Salada de cuscuz com frutos secos; Mexilhões com molho Provençal; 
Salada de ovas com salpicos de cebola roxa 

 

Reservas| +351 210 435 000 
comercial.viplisboa@viphotels.com 
Avenida 5 de Outubro, 197 – 1050-054 Lisboa – Portugal 
*IVA incluído à taxa legal em vigor 

Preço por pessoa* 

31.50€ 

BUFFET 1 
Buffet de Saladas; 

1 Prato principal à Escolha 
Buffet de Sobremesas; 

Bebidas descritas 

Preço por pessoa* 

35€ 

** Inclui-se a pedido do cliente, com custo adicional de 4.50€ por pessoa 
Os preços incluem vinho tinto e branco (sugestão do Hotel). águas, refrigerantes e cafés. 

BUFFET 2 
Buffet de Saladas; 

2 Pratos principais à Escolha 
Buffet de Sobremesas; 

Bebidas descritas 

SOBREMESAS 
Frutas Laminadas; Azevias de grão; Sericaia 

Sonhos com calda de citrinos; Pudim de ovos; Fatias douradas; 
Tronco de Natal, Bolo Rei, Tábua de Queijos** 


