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£ ALMOCO BUFFET
PASCOA

Buffet de frios
Saladas simples, Salada de grao com bacalhau e coentros,
Salada de lulas com misto de pimentos, Salada de salmao
fumado e seus rebentos, Salada do mar com cebolinho, Ovos
recheados sob misto de alfaces, Crocantes de alheira e mel,
Agulhetas de frango a sésamo, Torta de morcela com
espinafres, Mesa de pdes e queijos regionais
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Buffet de quentes
Canja de galinha com aletria
Polvo & lagareiro sob cama de espinafres, Salmdo grelhado
com crosta de broqg, Pato assado com laranja e suas ervas,
Lombinhos de porco com maca e canela, Arroz de améndoa -
: Legumes salteados - Batata corada - Massa cremosa

& Sobremesas
e =7 Aletria conventual, Tarte de améndoa e gengibre, Torta de
" laranja com calda de mel, Ninho da Pascoaq, Folar da Pascoq,
o Favo de mel com nozes e lima, Salada de fruta tropical

L] Bebidas incluidas
¢ Vinho da casa, Cerveja, Refrigerantes, Sumos, Aguas e Café

@°

®

Preco por pessoa: 25€ (IVA incluido) =y
Criancas (3-12 anos): 12.50€ (IVA incluido) <

Reservas:
+351 296 000 100 | congressos.azores@viphotels.com
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